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MELINDA TODAY 
We are set in the heart of Trentino, in the Non and Sole Valleys, home of the world’s finest apples. 
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BIOECONOMIA CIRCOLARE 

La Bioeconomia utilizza tutte 
le risorse biologiche 
rinnovabili, scarti inclusi, per 
produrre beni, servizi ed 
energia sostenibili. 

 Il valore della produzione della Bioeconomia in Italia (miliardi di 

euro) 
Il peso della Bioeconomia sul totale dell’economia italiana (%) 

Fonte: elaborazioni Intesa Sanpaolo su fonti varie 
Fonte: elaborazioni Intesa Sanpaolo su fonti varie 
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Fonte: elaborazioni Intesa Sanpaolo su fonti varie 



SOSTENIBILITA’ 



SOSTENIBILITA’ 

ECONOMICA: VALORE AL TERRITORIO 
 
SOCIALE: BENESSERE FAMIGLIE DEI PRODUTTORI E DIPENDENTI 
 
AMBIENTALE: AZIONI CONCRETE PER L’AMBIENTE 

PROGETTI PER L’AMBIENTE:  
BIODIVERSITA’ (AVIFAUNA, SUOLI) 
ACQUA (IRRIGAZIONE A GOCCIA) 
AGRICOLTURA RIGENERATIVA (CARBON FOOTPRINT) 
VARIETA’ RESISTENTI e PIU’ ADATTE AL CLIMATE CHANGE 
BIOECONOMIA CIRCOLARE 



SOSTENIBILITA’ 
ECONOMIA CIRCOLARE 

CELLE IPOGEE 

The unique worldwide underground storage of apples in hypogeal cells, in the heart of Dolomites 
(Italian mountains on the Alps, UNESCO World Heritage)  

A natural fridge to respect environment and to preserve apples quality  



Sustainability  

https://download-video-ak.vimeocdn.com/v3-1/playback/bcce0631-033c-4157-b231-4b3138d3ccc5/c40abf2a-ca0c79b6?__token__=st=1741039856~exp=1741054256~acl=/v3-1/playback/bcce0631-033c-4157-b231-4b3138d3ccc5/c40abf2a-ca0c79b6*~hmac=9421e96b6c714205731d63d303005c6e0598afb936d698c481297de0f1c03a90&r=dXMtY2VudHJhbDE%3D


Video 

https://youtu.be/y1Wd5zTnkKo?si=nmfdk7xwbBSQly4v 

https://urlsand.esvalabs.com/?u=https://youtu.be/y1Wd5zTnkKo?si%3Dnmfdk7xwbBSQly4v&e=be1ffe59&h=78d37a5f&f=y&p=y


LE VARIETA’ 



Melinda brand : quanto è importante ?  

 
 

 
 

Il marchio più importante 
dell’ortofrutta in Italia 
 

Fonte: Lexis Research – Brand equity , 07/2024    



Prodotti trasformati 

Mousse in tubs BIO mousse Mousse Lax in tubs Mousse TROPIC in doypack Mousse SQUEEZ in doypack Apple juice 

Mousse with fruit pieces  
in tubs Dried fruit bars Dried apples  Mousse LAX in doypack PRO mousse in doypack Apple vinegar 

FAVHEALTH24 - MEBYC PROJECT 
(CUP:C77B24000000008) 



Innovazione 



BIOECONOMIA CIRCOLARE 

FITOCOMPLESSI 

VESCICOLE EXTRACELLULARI 

PECTINE 

Compost 

MATERIE PRIME (5%) 

zuccheri 

BMP HYDROCHAR 

Cosmetica, Feed & Well 
being, Biomateriali 

FOOD - 
FERMENTAZIONI 



Malus domestica fruit extract 
ADEV  

Studi in vitro, ex vivo e in vivo: 
 
- Mezzo per la comunicazione intercellulare 
- Sono riconosciute dalle cellule animali 
 
- MoA: antinfiammatoria (macrofagi), riduzione dei ROS, interazione microbiota 

 
- In vivo:  Cosmesi (inflam’aging, riduzione rughe e aumento collagene)  

Intestino (IBD-CIE) 
 

 
 
 



GRAZIE 


